
You & Me



Valentine’s Day

MENU
Chef Ana Grgić Tomić

14. 2. 2O26.

Izbor domaćih kruhova
Selection of homemade bread

Domaći maslac s citrusima 
Homemade citrus butter 

Oscietra kavijar, panna cotta od cvjetače, 
vafl od heljde, aioli od naranče i šafrana
Oscietra caviar, cauliflower panna cotta, 

buckwheat wafer, orange and saffron aioli

Školjke sv. Jakova, gusti bisque od rakova, snijeg 
od jogurta i limete, hrskava tapioka 

Scallops, rich shellfish bisque, yogurt and 
lime snow, crispy tapioca

Gnud od vrganja, velouté od vrganja, tartufi, 
crumble od lješnjaka

Porcini mushroom gnudo, porcini velouté, truffles, 
hazelnut crumble

Confit od janjetine, palačinka od crne leće, umak od 
anisa, hrskave čičoke, prah ružmarina

Lamb confit, black lentil pancake, anise sauce, crispy 
Jerusalem artichokes, rosemary powder

Meringa s malinama, biskvit od badema i rikote, marmelada 
od malina, perle kokosa, crémeux od bijele čokolade

Raspberry meringue, almond and ricotta sponge, raspberry 
marmalade, coconut pearls, white chocolate crémeux

DOBRODOŠLICA
Čaša pjenušca • Glass of bubbly

Couvert

Petit fours

165 €
Po osobi • Per person

Znak pažnje kozmetičke kuće Nikel
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